
  

 Menu 1 Menu Vegetarisch Wochenspezialität 
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 Salat vom Buffet 

Romanesco-Kokossuppe 

Schweinsragout Szegediner Art 

Sauerkraut und Petersilienkartoffeln 

Englischer Teekuchen 

Salat vom Buffet 

Romanesco-Kokossuppe 

Seitanragout Szegediner Art 

Sauerkraut und Petersilienkartoffeln 

Englischer Teekuchen 

Safran-Spaghetti mit 

Riesenkrevetten (VN) und 

einer Fenchel-

Tomatensauce 

 

 

 

 

 

Bei Umbestellungen von 

Allgemein versicherten 

Patienten entsteht ein 

Zuschlag von CHF 15.- 

 

Die Wochenspezialität 

servieren wir Ihnen gerne 

nur am Mittag 

 Jeder Dienstag ist unser Vegi Tag 
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Salat vom Buffet 

Gemüsebrühe mit Backerbsen und Brunoise 

Blumenkohl-Kartoffel-Curry mit Tofu und Erbsen  

Basmatireis 

Bayerische Himbeercreme 

Salat vom Buffet 

Gemüsebrühe mit Backerbsen und Brunoise 

Blumenkohl-Kartoffel-Curry mit Tofu und 

Erbsen  

Basmatireis 

Bayerische Himbeercreme 
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 Salat vom Buffet 

Erbsensuppe mit Minze 

Piccata milanese auf Spaghetti mit 

Tomatensauce 

Broccoliröschen mit Pinienkernen 

Pfarrhaustorte mit Kaki 

Salat vom Buffet 

Erbsensuppe mit Minze 

Auberginen-Piccata auf Spaghetti mit 

Tomatensauce 

Broccoliröschen mit Pinienkernen 

Pfarrhaustorte mit Kaki 
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Salat vom Buffet 

Klare Gemüsesuppe mit Pesto 

Hirschgeschnetzeltes in Wacholderrahmsauce 

Pizzokels und geschmortes Rotkraut 

Fruchtsalat mit Melissen-Joghurt 

 

Salat vom Buffet 

Klare Gemüsesuppe mit Pesto 

Quorngeschnetzeltes in 

Wacholderrahmsauce 

Pizzokels und geschmortes Rotkraut 

Fruchtsalat mit Melissen-Joghurt 
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Salat vom Buffet 

Topinambursuppe mit Kurkuma 

St. Petersfisch (NSL) in Peperonisauce 

Polenta und gedünsteter Blattspinat 

Blätterteig-Cornets gefüllt mit Maronimousse 

Salat vom Buffet 

Topinambursuppe mit Kurkuma 

Tofu-Hülsenfrüchteburger in Peperonisauce 

Polenta und gedünsteter Blattspinat 

Blätterteig-Cornets gefüllt mit Maronimousse 
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Salat vom Buffet 

Tomatensuppe 

Grilliertes Schweinshalssteak mit Kräuterbutter 

Bratkartoffeln und gemischtes Gemüse 

Schokoladenflan im Töpfchen 

Salat vom Buffet 

Tomatensuppe 

Hirseburger in Kräutersauce 

Bratkartoffeln und gemischtes Gemüse 

Schokoladenflan im Töpfchen 
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Salat vom Buffet 
Kraftbrühe mit Leberknödel 
Schweins- und Kalbsfilet auf Blutorangensauce 
Duchessekartoffeln und Karotten-Sellerieflan 

Auflaufpudding mit Cassissauce 

Salat vom Buffet 
Gemüsebrühe mit Kräuterknöpfli 
Paneertätschli auf Blutorangensauce 
Duchessekartoffeln und Karotten-
Sellerieflan 
Auflaufpudding mit Cassissauce 

 

Mittagessen Vom    17.11.2025 – 23.11.2025 



 

 Menu 1 Menu Vegetarisch 
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Palatschini gefüllt mit Zucchini und Kräutern  

auf Tomaten-Paprikasauce 

Palatschini gefüllt mit Zucchini und Kräutern  

auf Tomaten-Paprikasauce 

 Jeder Dienstag ist unser Vegi-Tag 
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Käseteller mit hausgemachtem Nussbrot 

 

Käseteller mit hausgemachtem Nussbrot 
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Quiche Lorraine Käsewähe 
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Tortilla mit Kartoffeln, Gemüse, Tomaten und Käse Tortilla mit Kartoffeln, Gemüse, Tomaten und Käse 
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Hausgemachter Rinds- und Kalbshackbraten an 

Kartoffelsalat 
Warmer Fleischkäse vegan an Kartoffelsalat 
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Linsen-Süsskartoffelauflauf Linsen-Süsskartoffelauflauf 
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Vitello tonnato reich garniert mit Maggiabrötli Sellerie-Tonnato vegan reich garniert mit Maggiabrötli 

 

Abendessen Vom   17.11.2025 – 23.11.2025 



 

 

Wochensandwiches 

 

Oriental Bun gefüllt mit Randen-Aufstrich, Essiggurken, Sprossen,  

Tomaten und grilliertem Austernpilz 

Vegan 

 

*** 

Buurebaguette gefüllt mit Brie de Meaux, Birnenspalten, Senfcreme,  

Rucola und Eischeiben 

Vegetarisch 

 

*** 

Sport-Kornbrötli gefüllt mit Serrano-Rohschinken, Blattsalat,  

Kürbis-Chutney und Eischeiben 

 

CHF 5.00 

 

Soweit nicht anderweitig erwähnt, ist das Fleisch und der Fisch aus der Schweiz.  

Für Allergene und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an die Mitarbeitenden des Restaurants. 


